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2 6 €2 6 €2 6 €M E N U  À  P A R T I R  D EM E N U  À  P A R T I R  D E           M E N U  À  P A R T I R  D E      

Entrée - plat ou plat - dessert | 29€ entrée - plat - dessert ( hors boissons)

E N T R É E S  

en mimosa, gribiche de maquereaux fumés & salade d’herbes fraîches
OEUF DE POULE TALMONDAISE

L’une des entrées des gourmandises en Guittière + 6.00€ 

en tataki, chimichurri iodé et croustillant Zathar
BOEUF AUBRAC BIO DE LA BOISLIVIÈRE

OU

OU



B a l a d e  d u  p a y r éB a l a d e  d u  p a y r éB a l a d e  d u  p a y r é

C O C H O N  D E  L A  F E R M E  L ’ I N D O M P T A B L E
rôti, légumes de notre potager, jus réduit au miel de Stéphan

M E N UMENUM E N U

P L A T S

L’un des plats des Gourmandises en Guittière + 12.00€ 

I N S P I R A T I O N  V É G É T A R I E N N E
collection de légumes de notre potager, 

jus végétal aux notes acidulées

DORADE GRISE DE LA CRIÉE
poêlée, légumes d’Anaëlle, vierge d’agrumes

OU

OU

OU

2 6 €2 6 €2 6 €M E N U  À  P A R T I R  D EM E N U  À  P A R T I R  D E           M E N U  À  P A R T I R  D E      

Entrée - plat ou plat - dessert | 29€ entrée - plat - dessert ( hors boissons)



B a l a d e  d u  p a y r éB a l a d e  d u  p a y r éB a l a d e  d u  p a y r é
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D E S S E R T S

 (* UNIQUEMENT LE MIDI HORS WEEK-END ET JOUR FÉRIÉS)

l’Ile flottante de mamie Georgette, tonka & caramel
SOUVENIR D’ENFANCE

OU

L’un des desserts des Gourmandises en Guittière + 4.00€ 

Boissons non incluses, Prix Net TTC, Service compris

FRAISES DU POTAGER
en parfait glacé, coulis de fraise & basilic, tuile croquante

OU

2 6 €2 6 €2 6 €M E N U  À  P A R T I R  D EM E N U  À  P A R T I R  D E           M E N U  À  P A R T I R  D E      

Entrée - plat ou plat - dessert | 29€ entrée - plat - dessert ( hors boissons)
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