


MENU

BALADE DU PAYRE

MENU A PARTIR DE 26 €

Entrée - plat ou plat - dessert | 29€ entrée - plat - dessert ( hors boissons)

FHTREES

OEUF DE POULE TALMONDAISE
en mimosa, gribiche de maquereaux fumés & salade d'herbes fraiches

OuU

BOEUF AUBRAC BIO DE LA BOISLIVIERE
en tataki, chimichurri iodé et croustillant Zathar

OuU

L'une des entrées des gourmandises en Guittiere + 6.00€



MENU

BALADE DU PAYRE

MENU A PARTIR DE 26 €

Entrée - plat ou plat - dessert | 29€ entrée - plat - dessert ( hors boissons)

PLATS

COCHON DE LA FERME L'INDOMPTABLE
réti, [égumes de notre potager, jus réduit au miel de Stéphan

OU

DORADE GRISE DE LA CRIEE
poélée, légumes d'Anaélle, vierge d'agrumes

OuU

INSPIRATION VEGETARIENNE

collection de légumes de notre potager,
jus végétal aux notes acidulées

OU
L'un des plats des Gourmandises en Guittiere +12.00€



MENU

BALADE DU PAYRE

MENU A PARTIR DE 26 €

Entrée - plat ou plat - dessert | 29€ entrée - plat - dessert ( hors boissons)

DESSER TS

SOUVENIR D'ENFANCE
lle tlottante de mamie Georgette, tonka & caramel

Ou
FRAISES DU POTAGER

en parfait glacé, coulis de fraise & basilic, tuile croquante

ou
L'un des desserts des Gourmandises en Guittiere + 4.00€

Boissons non incluses, Prix Net TTC, Service compris

(* UNIQUEMENT LE MIDI HORS WEEK-END ET JOUR FERIES)
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